Tak fordi | valgte at bestille nytarsmenuen fra Kolding Kokken. Vi gnsker jer en rigtig
god aften & et glaedeligt nytar. De bedste gnsker for det nye ar, Christian & Sabrina.

Sa snart | har nytarspakken hjemme;
starter | med at gennemga indholdet.
Hvis | mangler noget eller har brug for hjzelp, sa ring straks pa 22 33 22 91.

Laks — Jordskokker — Aske - Soya
Laksesouffle drysset med Porre Aske pa Jordskokkesuppe
Soya Perler af Tapioka, Krydderurtesalat
Brgd & Smgr

Kalv — Parmesan — Chimichurri
Kalverilette i Panko Rasp, Parmesan Mayo
Chimichurri m. Olivenolie

Okse — Rgdder — Bgpgehatte
Medaljon af Oksemgrbrad & Pommes Puré
Honning Glaseret Rgdder & Rgdvinssauce m. Ristede Bggehatte

Chokolade — Vanilje — Brun Farin

Fransk Chokoladekage, Vanilje Mousse & Brunfarin Sauce
Knas af Chokolade & Ngdder

Laes vejledningen pa side 2.

Velbekomme & Godt Nytar!
Kolding Kokken.
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Forvarm jeres ovn til 200°C varmluft
Saet kage & Vanilje mousse pa kal, resten tages frem.
Laes Gerne Hele Vejledningen.

Alle dele til hver ret, er pakket med de tilhgrende dele med farvet klistermaerke.

Laksen (bl3)
Suppen koges op i passende gryde eller kasserolle
Brgdet lunes i ovnen 3-4 min.

Anret; Szt Laksen pa en dyb tallerken og haeld suppen rundt om.
Top op med krydderurter & soya perler

Mellemretten (grgn)
Den Panerede Terrin varmes i ovnhen i ca. 8 min.
Anret pd Mayo og Slut af med Chimichurri

Oksemgrbrad (rod)

Kartoffeltpurén bages i 12-15min. & r@res sammen
Steg Kgdet i 10-15min. & lad hvile i 10 min. pé kgkkenbordet
Saet R@dder ind i ovnen, ndr kadet skal hvile i 10 min.
Saucen koges op i en gryde under omrgring

Chokoladekage (gul)
Anret Kage og Mousse, pynt med Chokoladeknas
Saucen kan lunes let i en gryde, den mad ikke koge.

Godt Nytar !

Ma vi veere med til fest - Del jeres aften med os @koldingkokken

DGO
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