Kaere Gaester.

Vi gnsker jer en gleedelig jul & haber | bliver glade for maden, vi har gjort
klar til jer. Kokkens ngdtelefon er aben indtil kl. 17.00. TIf.: 22 33 22 91.
Ring med det samme, hvis | mangler noget, eller har brug for hjzlp.

Vi har forberedt sa meget som muligt, sa | skal lave sa lidt som muligt.

Start med at taende ovnen pa 220°C eller 200°C varmluft.

Kodet — er forstegt, det skal ca. have 20 min. i ovnen, til det er sprgdt pa
overfladen.

Kartofler — de hvide kan varmes i lidt vand, de brune enten i
ovnen(20min) eller pa panden (5-7 min), husk dog at r@re i dem.

Reédkalen — kan varmes i oven eller i en lille gryde.

Sovsen — skal lige have et opkog i en gryde.

Chips — De er klar til at spise sovs

Velbekomme.

Ris ala manden - er klar som den er, kom evt. den hele mandel i.

Kirsebzersaucen — Kan lunes i gryde eller i mikroovn (i en egnet beholder)

Vi haber | far en dejlig aften og en god jul.

Med venlig hilsen Sabrina & Christian
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30-60% okologi TIf.: 22 33 22 91 eller 42 50 40 93



